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DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES
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1 Lasagne a la bolognaise () Aiguillette de poulet a Gnocchi nature sauce ™  Quenelle de brochet
: PO I'estragon aurore(PC) sce Nantua
{ ¢ 2|\ Cappelletti ricotta () Poissonnette { ) Gnocchis sauce carbonara* () Rotidedinde au jus
(PO) (PO)
3 "4 Pané sarrasin/lentilles Oeufs a la créme
aux poireaux
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Petits pois BIO Epinards béchamel
Pommes noisettes Semoule
Accompagnement] { Salade multi-feuille Salade verte
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Rondelé nature BIO Petit suisse nature Fromage blanc Tomme grise a la
coupe
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Fruit Galette des rois Compote de pommes BIO Fruit BIO
(selon arrivage) maison au sirop de litchi (selon arrivage)
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